
Il nome
Chorion evoca le origini bizantine delle Terre di Corillo. 

Un tempo definiva infatti un  insediamento rurale 

che ha i sp i ra to  anche i l  nome d i  ques te  Te r re . 

Un simbolo di come la storia di un luogo sia importante 

per rendere autentico e credibile il futuro.

    

Uve e terroir
Per raggiungere l’equilibrio perfetto di questo vino è stato 

utilizzato un blend di uve provenienti al 60% da vitigni di 

Negroamaro e al 40% da vitigni di Primitivo. 

Il terreno tipicamente salentino, dal caratteristico colore 

rosso, con la sua composizione ricca di metalli, minerali, 

argilla e calcare, contribuisce a creare l’identità e la 

personalità di questo vino. 

   

Metodo di coltivazione e di raccolta
Il lavoro indispensabile dell’uomo è quotidianamente 

supportato e valorizzato dai sistemi di viticoltura più 

moderni, nella cura attenta dei vitigni delle Terre di Corillo. 

Dopo la raccolta, eseguita esclusivamente a mano, 

le uve vengono collocate in cassette areate che ne 

preservano l’integrità, per essere poi sottoposte a una 

ulteriore e rigorosa selezione. 

Questo permette di garantire la massima qualità, nel 

rispetto assoluto dell’ambiente e del consumatore finale. 

Gradazione
15% Alc./Vol.

Bouquet e sapore 
L’intensità dei frutti maturi si stempera in note calde e 

avvolgenti. Un profumo trionfale che si traduce in un 

gusto rotondo, persistente, audace, delineato da tannini 

delicati che lo rendono armonioso e amabile. 

Da ricordare.

CHORION 
Negroamaro
Rosso Salento IGT
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